
ARROZ SECO DE PULPO
sofrito de papada ibérica de bellota * 4, 6, 9, 14

29,5

ARROZ SECO DE RABO 
velo de rabo de vacuno deshuesado * 6,,9

22,8

ARROZ MELOSO DE SETAS DE TEMPORADA
setas frescas y de temporada recoletadas en el entorno *  6, 9, 12

24,5

ARROZ SECO DE VERDURAS RIOJANAS
cocinado con fondo de verduras rustídas *  6, 9, 12

18

ARROZ AL HORNO en cazuela de barro

 oreja confitada, panceta ibérica, morcilla y garbanzo pedrosillano * 6, 12

20

CAZUELA DE MARISCOS · arroz meloso

cangrejo, gambón, almeja, mejillón...  * 2, 4, 6, 9, 12, 14

23,5

· podrán elegirse máximo 3 variedades diferentes por mesa ·

* ALÉRGENOS:
1. Cereales con gluten | 2. Crustáceos | 3. Huevo | 4. Pescado | 5. Cacahuetes | 6. Soja | 7. Leche

8. Frutos de cáscara | 9. Apio | 10. Mostaza | 11. Sésamo | 12. Sulfitos | 13. Altramuces | 14. Moluscos
Los ingredientes que están entre paréntesis se pueden quitar.


